附件3

关于部分检验项目的说明

一、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)
脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）作为一种广谱食品防腐剂，毒性较低，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。造成脱氢乙酸超标的原因，可能是个别企业为防止水果腐败变质，超范围使用该添加剂，使其达到长时间保鲜的目的。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，桑葚、杨梅中不得使用脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）。

二、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)

‌甜蜜素的化学名称为环己基氨基磺酸钠，是一种非营养型甜味剂，甜蜜素的使用量对人体危害较小，一般只需微量使用即可调和口感。然而，超范围使用甜蜜素是违法的。根据《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014），新鲜水果如桑葚是不允许使用甜蜜素的‌，消费者在购买桑葚时应注意选择自然成熟的果实，避免购买可能经过不当处理的桑葚。‌

三、糖精钠(以糖精计)

糖精钠（以糖精计)是食品添加剂中常用的合成甜味剂，长期过度食用会对人体造成一定危害。不合格原因可能是企业为增加产品甜味，超范围使用甜味剂《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，糖精钠（以糖精计）在桑葚中不得使用。



